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"Radicio rose de ‘Crevise” (ardivo)
(S forma dialettale Crevisana)

& Radicchio di “Crevise é [ estremo dono dellr terva, e,
quando [ aulunno assopisce nell inverno, dell umidita verdognola del campo
sommerse negli stessi umori delle stegione in dissolvimento, si gonfic di linfe trionjali
che gli danno un colore éd una consistonaa impeareggiabil

S rasso, lone dominanle della natura moribonda, diviene risplendente nei riflessi doraty
¢ s erge nelli sua frescheaaa come su siell di alabistro, a cantare una vita che sfide 1 rigori dell inverno
¢ 56 N6 aVVanlaggia.

"Radicio rosse 4i Crevise”

‘Creviso radicchio is the earth s evtreme gifl, which, when autumn doges off into winler,
from the greenish field s humidity, submerged inlo the season s dissolvance,
inflates inlo triumphal lomph s which give it an incomparable colour and consistence .

(Red, domineting shade of dving neture, becomes shining in gilt reflections and rises inlo its freshness
as inlo alabaster sioms, singing bfe which defies winters rigours and lakes advintages.
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QBtarters...

& Qbauté Ai gamberi ¢ carciofl spadellati con radicchio lardive di Creviso stufito ¢

riduzione al Novello di ‘Cervldego

Q&auté of prawns and artichokes panfricd with ' Radicohio di Creviso" and ‘Ceroldego wine reduction

& (Radicchio tardive &i ‘Creviso grigliato con i losélli fondente
CYrilled " Radlicchio di Creviso " with tosella cheese

& Rrimi piatt..

Our first courses..

& (Risottine Guarnaroli mantecato al radicchio tardive &i  Crevise ¢
Jondente di Ruzzone di Moena

Cuarnaroli (Rive creamed with ' Radicchio 4i Creviso ' and " Puszone cheese

Gl CGnocchi alle patate di montagna

gratinati con radicohio di ‘Creviso lardive ¢ speck

Rostiato dumplings gratinated with ‘Radicchio di Creviso” and smoked row ham

& Qbevondi piatti

Our main courses..

&a Gustolella 4i vitelle gratinada allx frutla secea dol SSlegyio
con radicchictto lardive di ‘Creviso grigliato

Vol chap gratinated with dry fruils and grilled ‘Radicchio di Creviso”

&a Cagliata di manzo con radicohio stufato di ‘Creviso ¢
ridugione di balsamico invecchialo

O&eef Cagliatar with stewed " Radicohio di Creviso " and aged balsamic vinegar reduction

SPECIAL

€ /%00

€ /750

SIRY

€7/ 00

€ 7650

€ /900



